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Pflegeanleitung Barts Outdoor Kitchen
Reinigung
Regelmäßige Reinigung 
Ausrüstung: Weiches Tuch, Schwamm, mildes Wasch- oder Reinigungsmittel (z. B. grüne Flüssigseife), warmes Wasser. 
Verwenden Sie niemals Scheuerschwämme. 
Arbeitsschritte:
· Mischen Sie einige Tropfen eines milden Reinigungsmittels mit warmem Wasser.
·  Tauchen Sie das Tuch oder den Schwamm in die Mischung.
· Wischen Sie die Betonoberfläche sauber.
· Spülen Sie das Tuch oder den Schwamm mit sauberem Wasser aus und wischen Sie erneut, um Seifenreste zu entfernen.
· Trocknen Sie die Oberfläche mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.
Vermeiden Sie schädliche Substanzen
· Verwenden Sie für die Betonküche im Freien nur milde Reinigungsmittel und vermeiden Sie den direkten Kontakt mit Säuren wie Essig, Zitronensaft, Wein und ätzenden Substanzen wie Ammoniak, Bleichmittel und scharfen Reinigungsmitteln.
· Reinigen Sie verschüttete Säuren sofort, um ein Verätzen und Abstumpfen zu verhindern.
· Verwenden Sie keine ätzenden Reinigungsmittel, sondern milde, pH-neutrale Produkte.
! Stellen Sie sich bei Wartungsarbeiten in der Küche niemals auf die Arbeitsplatte!

Schutz vor Flecken und Beschädigungen
Behandeln Sie den Beton mit dem mitgelieferten Glanz
Verbrauchsmaterial: Flasche des mitgelieferten Glanzes von Barts Outdoor Kitchen, sauberes Mikrofasertuch.
Schritte:
· Vergewissern Sie sich, dass die Oberfläche völlig sauber und trocken ist.
· Verwenden Sie zum Schutz Latexhandschuhe. 
· Tragen Sie mit einem sauberen Mikrofasertuch eine dünne Schicht des Glanzes auf.
· Falls erforderlich, eine zweite Schicht auftragen.
· Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 Mal pro Jahr für die horizontalen Elemente, die unten liegen. Die vertikalen Elemente benötigen einmal im Jahr einen neuen Anstrich mit Gloss.
·  Lagern Sie den Glanz sicher und frostfrei und bewahren Sie ihn außerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Barts Outdoor-Küche im Winter
Unsere Außenküchen sind perfekt für den Einsatz im Winter geeignet. Es gibt jedoch ein paar Dinge, die besonders zu beachten sind.
Reinigung
In den meisten Fällen wird die Küche im Winter weniger intensiv genutzt. Dennoch empfehlen wir, die Küche regelmäßig mit einem feuchten Tuch zu reinigen, um zu verhindern, dass beispielsweise Harz, nasses Laub und Vogelkot zu lange auf der Arbeitsplatte liegen bleiben und sich in den Beton einbrennen.
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